
Repostería

Excelencia en la repostería



Repostería

No requiere 
temperado

Moldeable 
para piezas 
artísticas

Sabor y 
brillo ideal

Sabor a Chocolate Bitter

Cobertura
• Brillo y textura con 

acabado profesional.
• Aplicación ideal en 

piezas artísticas: 
filigranas, cigarrillos, 
abanicos, entre otros.

• Tolerancia de secado en 
la elaboración de piezas.

• Apto para colorantes a 
la grasa.

PRESENTACIÓN:
1 KG x 10 TAB

Profesional



• Contiene 18% de cacao
• Presentación en tabletas 

de 100 g, envueltas 
individualmente

• Aplicación ideal en 
repostería y confiterío

PRESENTACIÓN:
600 G x 32 DSP

Sabor a Chocolate Bitter
Cobertura

Rápido en 
derretirse

Ideal sabor 
y textura

Excelente 
brillo

Repostería



Repostería

Rápido en 
derretirse

Ideal sabor 
y textura

Excelente 
brillo

Sabor a Chocolate Bitter
Cobertura

• Contiene 18% de cacao
• Tablón con pre cortes 

para dosificación
• Aplicación ideal para 

bañados, rellenos, virutas, 
coberturas, etc.

PRESENTACIÓN:
500 G x 22 TAB



Repostería

Rápido en 
derretirse

Ideal sabor 
y textura

Excelente 
brillo

Sabor a Chocolate Bitter
Cobertura

• Contiene 18% de cacao
• Tablón con pre cortes 

para dosificación
• Aplicación ideal para 

bañados, rellenos, virutas, 
coberturas, etc.

PRESENTACIÓN:
1 KG x 10 TAB



PRESENTACIÓN:
1KG x 15BOL

* Ideal para galletas y muffins pequeños. 
Se recomienda congelar las gotas antes de su uso.

*

K-1200

• Gotas líderes en el 
mercado

• Contiene 18% de cacao
• Resistentes al horneado

PRESENTACIÓN:
1KG x 15BOL

 K-900

Sabor a Chocolate Bitter
Gotas

Repostería

Ideal para 
pastelería
y panadería

Soporta el calor 
al momento
de hornear

Cacao de
Origen
Peruano



• Contiene 18% de cacao
• Formato obleas ideal para 

rápido fundido
• Aplicación ideal para 

bañados, coberturas o 
helado

PRESENTACIÓN:
1 KG x 15 BOL

Sabor a Chocolate Bitter
Obleas

Rápido en 
derretirse

Ideal sabor 
y textura

Excelente 
brillo

Repostería



• Sabor a chocolate blanco 
equilibrado con notas 
lácteas

• Presentación en tabletas 
de 100 g, envueltas 
individualmente

• Fácil aplicación de 
colorantes, con 
resultados homogéneos

• Ideal para decoración de 
postres y repostería

Sabor a Chocolate Blanco
Tabletas 600g

Cobertura
Rápido en 
derretirse

Ideal sabor 
y textura

Excelente 
brillo

Repostería

PRESENTACIÓN:
600 G x 32 DSP



• Producto de chocolate 
blanco con el mejor perfil 
de sabor del mercado, 
con un equilibrio 
perfecto de leche

• Resultados homogéneos 
con colorantes, ideales 
para decorar

Sabor a Chocolate Blanco
Cobertura

Rápido en 
derretirse

Ideal sabor 
y textura

Excelente 
brillo

Repostería

PRESENTACIÓN:
1 KG x 10 TAB



• Producto sabor a 
chocolate blanco, dulce, 
lácteo y con nota suave a 
vainilla

• Líderes en la categoría

GOTAS K-900
Resistentes al 

horneado

Ideal para 
pastelería
y panadería

Soporta el calor 
al momento
de hornear

Cacao de
Origen
Peruano

Repostería

Sabor a Chocolate Blanco
Gotas

PRESENTACIÓN:
1 KG x 15 BOL



Repostería

Sabor a Chocolate Blanco
Obleas

• Producto sabor chocolate blanco, 
dulce, lácteo y con nota suave a 
vainilla

• Soporta calor al hornear
• Ideal para aplicación decorativa 

en galletas, muffins, queques y 
otros productos de pastelería que 
se aplican saliendo del horno

Rápido en 
derretirse

Ideal sabor 
y textura

Excelente 
brillo

PRESENTACIÓN:
1 KG x 15 BOL





COCOAS DE CHOCOLATE

COCOA 
ALCALINA 100% 500 G

COCOA NATURAL 
100% 500 G



COBERTURAS DE
CHOCOLATE REAL 1 K

COBERTURA BITTER
AYACUCHO 80%

COBERTURA BITTER 
AYACUCHO 60%

COBERTURA DE CHOCOLATE 
CON LECHE 44%

COBERTURA BITTER 
QUILLABAMBA 70%

COBERTURA BITTER 
TARAPOTO 60%



ReposteríaRomex

ReposteríaRomex

Repostería

Chocolatesinnato

Chocolatesinnato




